
En fin de matinée, direction l’entre-
prise Luxbag à Monthou-sur-Cher. 
Dir igée par Patr ice Pivron, cette 
manufacture labellisée Entreprise 
du patrimoine vivant (EPV) est la 
dernière en France à concevoir et 
réaliser des protections et des acces-
soires pour instruments de musique.  
Ses atouts : le sur-mesure et l’excellence.
Preuve en est : Luxbag est l’une des  
6 entreprises de la région Centre–Val 
de Loire sélectionnée pour participer 
au salon du Made In France (MIF) qui se 
déroulera à Paris du 10 au 13 novembre 
prochain.
« C’est une chance d’avoir sur notre ter-
ritoire et dans notre patrimoine artisanal 
ces entreprises de grande qualité alliant 
sauvegarde d’un savoir-faire et innovation », 
a souligné le président Philippe Gouet.

La visite s’est poursuivie au domaine 
Paris-Simoneau à Saint-Georges-sur-
Cher où Sébastien Paris et Carine  
Simoneau perpétuent la tradition  
viticole de cette exploitation familiale 
créée en 1790. Ils cultivent 74 hectares 
de vignes plantées essentiellement 
en sauvignon blanc, gamay, cabernet 
franc et chenin ainsi que 80 hectares 
de terres cultivables (prairies, céréales, 

bois...). Leur spécialité : le touraine 
sauvignon blanc. De plus, l’exploitation 
est inscrite dans une démarche globale 
de préservation de l’environnement au 
travers de la certification Haute valeur 
environnementale (HVE), qui porte sur 
sur toute les activités du domaine. 

La journée s’est conclue par une  
réunion de travail avec les maires du 
canton. « Ces journées dans les territoires 
aux côtés des conseillers départementaux 
et à la rencontre des élus locaux sont in-
dispensables. Elles permettent d’échanger 
sur leurs préoccupations et leurs projets,  
et d’évoquer les soutiens du département », 
a rappelé Philippe Gouet.

LE DÉPARTEMENT AU PLUS PRÈS DES TERRITOIRES
#9 Canton de Montrichard–Val de Cher

Sébastien Paris, Carine Simoneau et leur stagiaire du domaine Paris-Simoneau,  Philippe Gouet, 
président du département, Élodie Péan et Jacques Paoletti, conseillers départementaux du canton.
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La journée cantonale a débuté au 
Controis-en-Sologne chez Marco Polo 
Foods, société spécialisée dans la  
fabrication et distribution de sushis  
et autre makis frais mais également 
surgelés sous la marque Yedo Sushi. 
Appartenant au groupe Foodiz,  l’usine 
agroalimentaire affiche une production 
de 500 000 sushis par jour à destina-

tion des rayons frais de la grande dis-
tribution. Tout est réalisé sur place, de 
la préparation des légumes à la cuisson 
du riz, en passant par la découpe du 
poisson, le formatage des boules de 
riz, ainsi que le conditionnement. Pour 
répondre à une demande croissante des 
consommateurs, l’entreprise projette 
de s’agrandir.

Entre ruralité et innovation
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Le canton de  
Montrichard – Val de Cher, c’est

pour
14 communes

21 141 habitants

Entouré des conseillers départementaux Élodie Péan et Jacques Paoletti, le président du département 
Philippe Gouet s’est rendu jeudi 20 octobre dans le canton de Montrichard–Val de Cher pour des 
rencontres sous le signe de l’économie, de l’innovation et de la viticulture.


